Frizzante

SCHEIBLHOFER

Name:
Rebsorten:

Weintyp:

Barrigueausbau:
Anbaugebiet:

Beschreibung:

Serviervorschlag:
Serviertemperatur:
Analysewerte:
Vorher 6ffnen:
Trinkreife:
Flaschengrte:

Enthalt:

THE WINE

Frizzante
Muskat Ottonel & Gelber Muskateller

Osterreichischer Schaumwein mit zugesetzter
Kohlenséaure, mild

Nein

Burgenland

Fein prickelndes Muskatbukett, spritzig aromatische
Vanille und eine cremige SufRe erfrischen den duftig
parfimierten Abgang.

Aperitif

12°C

Alkoholgehalt in %: 11,5

Nicht notwendig

2025 - 2029

0,75L

Sulfite



Frizzante rosé

Name:
Rebsorten:

Weintyp:

Barrigueausbau:
Anbaugebiet:

Beschreibung:

—

—
———

Serviervorschlag:
Serviertemperatur:
Analysewerte:
Vorher 6ffnen:
Trinkreife:
Flaschengrte:

Enthalt:

THE WINE

Frizzante rosé
Zweigelt, Merlot

Osterreichischer Schaumwein mit zugesetzter
Kohlenséaure, trocken

Nein

Burgenland

Klares lachsrosa, intensive Frucht mit wunderbaren
Mousseux, etwas Biskuit, cremig langanhaltender
Abgang.

Aperitif

12°C

Alkoholgehalt in %: 12,5

Nicht notwendig

2025 - 2029

0,75L

Sulfite



Sauvignon Blanc 2025

SAUVIGNON
BLANC

CLASSIC

SCHEIBLHOFER

THE WINE

Name:
Rebsorten:

Weintyp:

Barrigueausbau:
Anbaugebiet:

Beschreibung:

Serviervorschlag:
Serviertemperatur:

Analysewerte:

Vorher 6ffnen:
Trinkreife:
Flaschengroél3e:

Enthalt:

THE WINE

Sauvignon Blanc 2025
Sauvignon Blanc

Osterreichischer Qualitats-WeilRwein,
trocken

Nein

Burgenland

Griunglanzendes Strohgelb, animierend duftige
Holunderbliite mit erfrischenden Noten nach
taufrischen griinen Paprikaschoten, tolle Frucht am
Gaumen, unbeschwert, fast leichtfliBiger Trinkfluss,
ein frech-spritziger Sommerwein mit Ambitionen.
Knackige Salate, leichte Vorspeisen, Fisch

8°C

Alkoholgehalt in %: 12,5

Restzuckerin g/L: 1,3

Saure in g/L: 5,0

Nicht notwendig

2025 - 2028

0,75L

Sulfite



The Chardonnay 2024

Name:
Rebsorten:

Weintyp:

Barrigueausbau:
Anbaugebiet:

Beschreibung:

Serviervorschlag:
Serviertemperatur:

Analysewerte:

Vorher 6ffnen:
Trinkreife:
Flaschengrte:

Enthalt:

THE WINE

The Chardonnay 2024
Chardonnay

Osterreichischer Qualitats-WeilRwein,
trocken

8 Monate in neuen Barriques ausgebaut
Burgenland

Strahlendes Goldgelb, exotische Komposition von
Ananas und Mango mit Anklangen von Vanille,
cremig am Gaumen, gehaltvoller Korper mit gutem
Reifepotential.

Vorspeisen, Nudelgerichte, leichte Hauptgerichte
8°C

Alkoholgehalt in %: 13,5

Restzuckerin g/L: 2,9

Saure in g/L: 47

Nicht notwendig

2026 — 2031

0,75L

Sulfite



THE WINE
Lovely Merlot 2025

Name: Lovely Merlot 2025

Rebsorten: Merlot

Weintyp: Osterreichischer Qualitats-Rotwein,
lieblich

Barrigueausbau: Nein

Anbaugebiet: Burgenland

Beschreibung: Typische Merlotnase, stiRe Merlotnase auf der
Zunge, wunderbar weich und mild am Gaumen,
wunderbar abgerundet durch eine dezente
RestsiiRe, angenehm im Abgang.

Serviervorschlag: Nudelgerichte

Serviertemperatur: 14°C

Analysewerte: Alkoholgehalt in %: 13,5
Restzuckerin g/L: 16,4

Saure in g/L: 43
Vorher 6ffnen: Nicht notwendig
Trinkreife: 2026 — 2030

FlaschengrtfBe: 0,75L

Enthalt: Sulfite




Big John 2024

Big John

Cuvée Reserve

SCHEIBLHOFER

THE WINE

Name:
Rebsorten:

Weintyp:

Barrigueausbau:

Anbaugebiet:

Beschreibung:

Serviervorschlag:

Serviertemperatur:

Analysewerte:

Vorher 6ffnen:
Trinkreife:
Flaschengroél3e:

Enthalt:

THE WINE

Big John 2024
Zweigelt, Cabernet Sauvignon, Pinot Noir

Osterreichischer Qualitats-Rotwein,
trocken

12 Monate in neuen amerikanischen Barriques
ausgebaut

Burgenland

Dichtes Violett mit rubinroten Randern, totale
Fruchtigkeit und Duft nach Karamell, komplex und
vielschichtig, machtiges Tannin mit rostigem
Eichenflair.

Dunkles Fleisch, Wild, kraftige Saucen

16°C

Alkoholgehalt in %: 13,5

Restzuckerin g/L: 2,7

Saure in g/L: 4,0

Dekantieren empfohlen

2026 — 2036

0,75 L

Sulfite



