Frizzante

SCHEIBLHOFER

Name:
Rebsorten:

Weintyp:

Barrigueausbau:
Anbaugebiet:

Beschreibung:

Serviervorschlag:
Serviertemperatur:
Analysewerte:
Vorher 6ffnen:
Trinkreife:
Flaschengrte:

Enthalt:

THE WINE

Frizzante
Muskat Ottonel & Gelber Muskateller

Osterreichischer Schaumwein mit zugesetzter
Kohlenséaure, mild

Nein

Burgenland

Fein prickelndes Muskatbukett, spritzig aromatische
Vanille und eine cremige SufRe erfrischen den duftig
parfimierten Abgang.

Aperitif

12°C

Alkoholgehalt in %: 11,5

Nicht notwendig

2025 - 2029

0,75L

Sulfite



THE WINE
Gelber Muskateller 2025

Name: Gelber Muskateller 2025

Rebsorten: Gelber Muskateller

Weintyp: Osterreichischer Qualitats-WeiRwein,
trocken

Barrigueausbau: Nein
Anbaugebiet: Burgenland

Beschreibung: Feines Muskatbukett, intensiver Geschmack nach
frisch geriebener Muskatnuss, feingliedrige Saure.

Serviervorschlag: Knackige Salate, leichte Vorspeisen, Fisch

GELBER Serviertemperatur: 8°C
MUSKATELLER

CLASSIC

Analysewerte: Alkoholgehalt in %: 12,5
Restzuckerin g/L: 1,6

Saure in g/L: 51
Vorher 6ffnen: Nicht notwendig
Trinkreife: 2025 — 2028
FlaschengréRe: 0,75L

THE WINE

Enthalt: Sulfite




Big John White 2025

White

SCHEIBLHOFER

THE WINE

Name:
Rebsorten:

Weintyp:

Barrigueausbau:

Anbaugebiet:

Beschreibung:

Serviervorschlag:

Serviertemperatur:

Analysewerte:

Vorher 6ffnen:
Trinkreife:
Flaschengroél3e:

Enthalt:

THE WINE

Big John White 2025
Chardonnay, Sauvignon Blanc

Osterreichischer Qualitats-WeilRwein,
trocken

Chardonnay-Anteil 4 Monate in neuen Barriques
ausgebaut

Burgenland

Angenehme Leichtigkeit ergéanzt durch
feinaromatische Wirze und reife Saure. Entstanden
ist aus dieser Verméahlung ein raffinierter,
fruchtbetonter WeilRwein mit groBem Potenzial.
Vorspeisen, Nudelgerichte, leichte Hauptgerichte
8°C

Alkoholgehalt in %: 13,5

Restzuckerin g/L: 3,2

Saure in g/L: 5,2

Nicht notwendig

2025 — 2030

0,75L

Sulfite



THE WINE
Cool John 2024

Name: Cool John 2024
, Rebsorten: Zweigelt, Merlot
ENJOY AT
o Weintyp: Osterreichischer Qualitats-Rotwein,
trocken
Anbaugebiet: Burgenland
Beschreibung: Soviel Frucht ist nicht zu fassen! Rotwein - einmal

neu gedacht. Mit seinem leuchtenden Kirschrot und
seiner Nase nach Weichsel schmeichelt der Cool
John prazise mit Gaumenfreuden mit Anklangen von
Erdbeere und Vanille. Die Cuvée aus Zweigelt und
Merlot begeistert vor allem mit Frucht, Finesse und
vielen Facetten - gut gekuhlt, leicht, unkompliziert,
trinkfreudig.

Serviervorschlag: Sommerliche Salate, Tomaten — Mozzarella, Wiener
Schnitzel und vieles mehr

Serviertemperatur: 8°C

Analysewerte: Alkoholgehalt in %: 12,5
Restzuckering/L: 6,4

Saure in g/L: 4,5
Vorher 6ffnen: Nicht notwendig
Trinkreife: 2025 - 2029

THE WINE

Flaschengroél3e: 0,75 L

Enthalt: Sulfite




Big John 2024

Big John

Cuvée Reserve

SCHEIBLHOFER

THE WINE

Name:
Rebsorten:

Weintyp:

Barrigueausbau:

Anbaugebiet:

Beschreibung:

Serviervorschlag:

Serviertemperatur:

Analysewerte:

Vorher 6ffnen:
Trinkreife:
Flaschengroél3e:

Enthalt:

THE WINE

Big John 2024
Zweigelt, Cabernet Sauvignon, Pinot Noir

Osterreichischer Qualitats-Rotwein,
trocken

12 Monate in neuen amerikanischen Barriques
ausgebaut

Burgenland

Dichtes Violett mit rubinroten Randern, totale
Fruchtigkeit und Duft nach Karamell, komplex und
vielschichtig, machtiges Tannin mit rostigem
Eichenflair.

Dunkles Fleisch, Wild, kraftige Saucen

16°C

Alkoholgehalt in %: 13,5

Restzuckerin g/L: 2,7

Saure in g/L: 4,0

Dekantieren empfohlen

2026 — 2036

0,75 L

Sulfite



Mordor 2024

M ORD O R

Name:
Rebsorten:

Weintyp:

Barrigueausbau:

Anbaugebiet:

Beschreibung:

Serviervorschlag:

Serviertemperatur:

Analysewerte:

Vorher 6ffnen:
Trinkreife:
Flaschengrélie:

Enthalt:

THE WINE

Mordor 2024

Blaufrankisch, Merlot, Cabernet Sauvignon, Syrah

Osterreichischer Qualitats-Rotwein,
trocken

12 Monate in neuen, franzdsischen Barriques
ausgebaut

Burgenland

Eine Fusion der Scheiblhofer Stilistik mit den
Trauben des Mittelburgenlands. Dunkles
Rubingranat, zart rauchig-wirzig unterlegtes
schwarzes Beerenconfit mit dezenten
Edelholzanklangen.

Dunkles Fleisch, Wild, kraftige Saucen

16°

Alkoholgehalt in %: 14,0

Restzuckerin g/L: 2,8

Saure in g/L: 4,1

Dekantieren empfohlen

2025 - 2035

0,75 L

Sulfite



