Youngstar 2022

Youngstar

Bouvier

SCHEIBLHOFER

THE WINE

Name:
Rebsorten:

Weintyp:

Barrigueausbau:
Anbaugebiet:

Beschreibung:

Serviervorschlag:

THE WINE

Youngstar 2022
Bouvier

Osterreichischer Qualitats-WeilRwein,
trocken

Nein

Burgenland

Glanzendes Griingelb mit Reflexen von Platin,
jugendlich duftig, sehr exotisch nach Pfirsich und
Maracuja, spritzig und unbeschwert am Gaumen,

animierend, frech-fruchtiger Abgang.

Aperitif, kalte Vorspeisen

Serviertemperatur: 8°C

Analysewerte:

Vorher 6ffnen:
Trinkreife:
Flaschengrte:

Enthalt:

Alkoholgehalt in %: 12,0
Restzuckerin g/L: 1,6
Saure in g/L: 4.6
Nicht notwendig

2022 — 2023

0,75L

Sulfite



THE WINE

Gelber Muskateller 2022

Gelber
Muskateller

Classic

SCHEIBLHOFER

THE WINE

Name:
Rebsorten:

Weintyp:

Barrigueausbau:
Anbaugebiet:

Beschreibung:

Serviervorschlag:

Gelber Muskateller 2022
Gelber Muskateller

Osterreichischer Qualitats-WeilRwein,
trocken

Nein
Burgenland

Feines Muskatbukett, intensiver Geschmack nach
frisch geriebener Muskatnuss, feingliedrige Saure.

Knackige Salate, leichte Vorspeisen, Fisch

Serviertemperatur: 8°C

Analysewerte:

Vorher 6ffnen:
Trinkreife:
Flaschengrél3e:

Enthalt:

Alkoholgehalt in %: 12,0
Restzuckerin g/L: 2,7
Saure in g/L: 4.7
Nicht notwendig

2022 — 2025

0,75 L

Sulfite



THE WINE
Big John White 2022

Name: Big John White 2022

Rebsorten: Chardonnay, Sauvignon Blanc

Weintyp: Osterreichischer Qualitats-WeiRwein,
trocken

Barrigueausbau: Chardonnay-Anteil 6 Monate in neuen Barriques

ausgebaut
Anbaugebiet: Burgenland
Beschreibung: Angenehme Leichtigkeit ergéanzt durch

feinaromatische Wiirze und reife Saure. Entstanden
ist aus dieser Verméahlung ein raffinierter,
fruchtbetonter WeilRwein mit groBem Potenzial.

Serviervorschlag: Vorspeisen, Nudelgerichte, leichte Hauptgerichte

. Serviertemperatur: 8°C
Big John
White Analysewerte: Alkoholgehalt in %: 13,5
Restzuckerin g/L: 3,4
Saure in g/L: 4,9
Vorher 6ffnen: Nicht notwendig
Trinkreife: 2022 — 2027
[ SCHEIBLHOFER] )
SCHFER FlaschengréfBe: 0,75L

Enthalt: Sulfite




Zweigelt Neusiedlersee

Name:
Rebsorten:

Weintyp:

Barrigueausbau:
Anbaugebiet:

Beschreibung:

Serviervorschlag:
Serviertemperatur:

Analysewerte:

Vorher 6ffnen:
Trinkreife:
Flaschengrte:

Enthalt:

THE WINE
DAC 2021

Zweigelt Neusiedlersee DAC 2021
Zweigelt

Osterreichischer Qualitats-Rotwein,
trocken

6 Monate in drittbeftllten Barriques ausgebaut
Burgenland

Schwaérzliches Rubinrot, feine Mischung aus Kirsch
und Weichsel, sehr fruchtig und vielschichtig in der
Nase, volles Tannin, lang anhaltend und kraftvoll am
Gaumen und im Abgang.

Helle Hauptgerichte, kréaftige Vorspeisen

16°C

Alkoholgehalt in %: 13,5

Restzuckering/L: 2,4

Saure in g/L: 41

Nicht notwendig

2022 - 2026

0,75L

Sulfite



THE WINE

Cabernet Sauvignon 2021

Name: Cabernet Sauvignon 2021

Rebsorten: Cabernet Sauvignon

Weintyp: Osterreichischer Qualitats-Rotwein,
trocken

Barrigueausbau: 7 Monate in zweitbeflllten Barriques ausgebaut
Anbaugebiet: Burgenland

Beschreibung: Tiefdunkles Violett, typischer Duft nach schwarzen
Ribiseln, totale Fruchtigkeit und Duft nach rotem
g Pfeffer, méchtige Herbe, tolle Komplexitat, fein
) abgerundet durch Karamellténe und einen feinen
Eichentouch.
e

lix ’
T;‘r

Serviervorschlag: Jedes Fleischgericht, aber auch Nudelgerichte

Serviertemperatur:16°C
Cabernet P
Sauvignon Analysewerte: Alkoholgehalt in %: 13,5
Seloce Restzuckering/L: 2,8
Selection Saure in g/L: 4,1
Vorher 6ffnen: Dekantieren empfohlen
Trinkreife: 2022 — 2028
FlaschengréfBe: 0,75L

THE WINE

Enthalt: Sulfite




Big John 2020

Big John

Cuvée Reserve

SCHEIBLHOFER

THE WINE

Name:
Rebsorten:

Weintyp:

Barrigueausbau:

Anbaugebiet:

Beschreibung:

Serviervorschlag:

Serviertemperatur:

Analysewerte:

Vorher 6ffnen:
Trinkreife:
Flaschengroél3e:

Enthalt:

THE WINE

Big John 2020
Zweigelt, Cabernet Sauvignon, Pinot Noir

Osterreichischer Qualitats-Rotwein,
trocken

12 Monate in neuen amerikanischen Barriques
ausgebaut

Burgenland

Dichtes Violett mit rubinroten Randern, totale
Fruchtigkeit und Duft nach Karamell, komplex und
vielschichtig, machtiges Tannin mit rostigem
Eichenflair.

Dunkles Fleisch, Wild, kraftige Saucen

16°C

Alkoholgehalt in %: 14,0

Restzuckerin g/L: 2,6

Saure in g/L: 4.4

Dekantieren empfohlen

2021 — 2029

0,75 L

Sulfite



Sauvignon Blanc 2022

G-

Sauvignon
Blanc

Classic

SCHEIBLHOFER

THE WINE

Name:
Rebsorten:

Weintyp:

Barrigueausbau:

Anbaugebiet:

Beschreibung:

Serviervorschlag:

Serviertemperatur:

Analysewerte:

Vorher 6ffnen:
Trinkreife:
Flaschengréli3e:

Enthalt:

THE WINE

Sauvignon Blanc 2021
Sauvignon Blanc

Osterreichischer Qualitats-WeilRwein,
trocken

Nein

Burgenland

Griunglanzendes Strohgelb, animierend duftige
Holunderbliite mit erfrischenden Noten nach
taufrischen griinen Paprikaschoten, tolle Frucht am
Gaumen, unbeschwert, fast leichtfliBiger Trinkfluss,
ein frech-spritziger Sommerwein mit Ambitionen.
Knackige Salate, leichte Vorspeisen, Fisch

8°C

Alkoholgehalt in %: 12,0

Restzuckerin g/L: 2,6

Saure in g/L: 52

Nicht notwendig

2022 — 2025

0,75 L

Sulfite



The Chardonnay 2021

SCHEIBLHOFER

THE
CHARDONNAY

Name:
Rebsorten:

Weintyp:

Barrigueausbau:
Anbaugebiet:

Beschreibung:

Serviervorschlag:
Serviertemperatur:

Analysewerte:

Vorher 6ffnen:
Trinkreife:
Flaschengrt3e:

Enthalt:

THE WINE

The Chardonnay 2021
Chardonnay

Osterreichischer Qualitats-WeilRwein,
trocken

8 Monate in neuen Barriques ausgebaut
Burgenland

Strahlendes Goldgelb, exotische Komposition von
Ananas und Mango mit Anklangen von Vanille,
cremig am Gaumen, gehaltvoller Korper mit gutem
Reifepotential.

Vorspeisen, Nudelgerichte, leichte Hauptgerichte
8°C

Alkoholgehalt in %: 13,0

Restzuckerin g/L: 4,2

Saure in g/L: 5,9

Nicht notwendig

2022 - 2027

0,75L

Sulfite



Lovely Traminer 2022

Lovely
Traminer

SCHEIBLHOFER

THE WINE

Name:
Rebsorten:

Weintyp:

Barrigueausbau:
Anbaugebiet:

Beschreibung:

Serviervorschlag:
Serviertemperatur:

Analysewerte:

Vorher 6ffnen:
Trinkreife:
Flaschengrole:

Enthalt:

THE WINE

Lovely Traminer 2022
Traminer

Osterreichischer Qualitats-WeiRwein,
sin

Nein

Burgenland

In der Nase Holunder, leichte Note von
Muskatbliten, saurearm, extrakt — und
aromareich mit Anklangen von Grapefruit.
Die splrbare RestsiRe rundet den Wein
wunderschon ab.

Desserts, Kase

12°C

Alkoholgehalt in %: 13,5

Restzuckerin g/L: 17,2

Saure in g/L: 4,3

Nicht notwendig

2022 — 2037

0,75 L

Sulfite



THE WINE
Lovely Merlot 2021

Name: Lovely Merlot 2021

Rebsorten: Merlot

Weintyp: Osterreichischer Qualitats-Rotwein,
lieblich

Barrigueausbau: Nein

Anbaugebiet: Burgenland

Beschreibung: Typische Merlotnase, stiRe Merlotnase auf der
Zunge, wunderbar weich und mild am Gaumen,
wunderbar abgerundet durch eine dezente
RestsiiRe, angenehm im Abgang.

Serviervorschlag: Nudelgerichte

Serviertemperatur: 14°C

Analysewerte: Alkoholgehalt in %: 13,0
Restzuckerin g/L: 17,3

Saure in g/L: 4.0
Vorher 6ffnen: Nicht notwendig
Trinkreife: 2022 - 2025

FlaschengrtfBe: 0,75L

Enthalt: Sulfite




The Peak of Glory 2020

Name:
Rebsorten:

Weintyp:

Barrigueausbau:

Anbaugebiet:

Beschreibung:

Serviervorschlag:

Serviertemperatur:

Analysewerte:

Vorher 6ffnen:
Trinkreife:
Flaschengrélie:

Enthalt:

THE WINE

The Peak of Glory 2020
Zweigelt, Merlot, Cabernet Sauvignon

Osterreichischer Qualitats-Rotwein,
trocken

12 Monate in neuen Barriques ausgebaut
Burgenland

Kraftiges Rubingranat, eine Fruchtexplosion in der
Nase. Wunderbares Spiel aus Frucht- und
Schokoladennoten mit einem leicht rauchigen
Touch. Schoner Trinkfluss mit kraftigen und lang
anhaltenden Tanninen, ein vielseitiger
Speisenbegleiter, moderner Stil.

Boeuf Stroganoff, Schweinsfilet mit Rahmsauce
16°C

Alkoholgehalt in %: 14,0

Restzuckerin g/L: 7,0

Saure in g/L: 4.4

Dekantieren empfohlen

2021 - 2031

0,75L

Sulfite



THE WINE

The Great Bustard 2020

THE GREAT

BUSTARD

Name:
Rebsorten:

Weintyp:

Barrigueausbau:

Anbaugebiet:

Beschreibung:

Serviervorschlag:

Serviertemperatur:

Analysewerte:

Vorher 6ffnen:
Trinkreife:
Flaschengrélie:

Enthalt:

The Great Bustard 2020
Merlot, Cabernet Sauvignon, Zweigelt

Osterreichischer Qualitats-Rotwein,
trocken

12 Monate in neuen amerikanischen Barriques
ausgebaut

Burgenland

Tiefdunkles Rubingranat, opaker Kern. Intensive
Schwarzkirschtone mit einem Hauch von Cassis,
dezente rauchige Edelholznoten. Stoffig, mit sehr
prasenten Tanninen, langer, nachhaltiger
Abgang.GrofRRartiges Entwicklungspotential.
Dunkles Fleisch, Wild, kraftige Saucen

16°C

Alkoholgehalt in %: 14,5

Restzuckerin g/L: 2,1

Saure in g/L: 4,5

Dekantieren empfohlen

2022 — 2032

0,75 L

Sulfite





